
  

Carta Noche
Night Menu



Aperitivos · Snaks

Anchoas y Pan con Tomate    	 22 €
Anchovy With “Pan con Tomate”

Jamón Ibérico con Pan Tostado	 38 €
Iberian Ham

Brandada Fría De Bacalao	 16 €
Cod Brandade

Ostras Al Natural 	 5 € /ud
Oysters

Entrantes fríos · Cold Starters

Cogollos Braseados Con Anchoas y Salsa César 	 18 €
Roasted Letuce With Anchovy and Cesar Sauce

Roastbeef de Ternera con Salsa Tártara	 19 €
Roastbeef with Tartara Sauce

Carpaccio de Calabacín con Vinagreta de Nueces	 16 €
Zucchini Carpaccio with Walnuts Viagrette

Tartar de Gamba con Caviar Oscietra y Crème Fraiche 	 57 €
Prawns Tartar with Oscietra Caviar and “Crème Fraiche”

Ensalada de Bacalao con Romesco	 21 €
Salad with Cod and Romesco Sauce

Berenjena Asada con Burrata y Pesto	 18 €
Roasted Eggplan with Burrata and Pesto

Atún Rojo del Mediterráneo Marinado	 26 €
con Verduras Templadas 
Mediterranean Red Tuna Marinated in Soya Sauce and Vegetables

Sirvia Aliñada con Piña, Coco y Albahaca 	 25 €
Hamachi with Pineapple, Coco and Basil

Steak Tartar con Ensalada y Patatas Fritas	 28 €
Classic Steak Tartar With Salad And French Fries

Entrantes calientes · Hot Starters

Almejas en Salsa Verde	 21 €
Clams in Green Sauce

Mejillones, Coco y Jengibre	 17 €
Mussels with Coco and Ginger

Sopa De Pescado De Roca 	 18 €
Ibiza Fish Soup

Gamba Roja de Ibiza a la Plancha	 41 €
Ibiza Grilled Red Prawns

Cigalitas de Formentera Abiertas	 41 €
Open Crayfish from Formentera

Cañaillas Gallegas	 23 €
Sea Snails from Galicia

Huevos Fritos con Ventresca	 19 €
Fried Eggs with Cod Belly and French Fries



Arroces y pastas · Rices & Pastas

Spaghetti Marinera	 21 €
Spaghetti with Seafood

Ravioli de Calabaza con Mantequilla de Salvia 	 19 €
Pumkin Ravioli with Sage Butter

Mezzi Penne con Beurre Blanc de Caviar Oscietra	 57 €
Mezzi Penne with Beurre Blanc of Oscietra Caviar

Parmentier de Bogavante 	 48 €
Lobster Parmentier

Arroz Seco de Verduras	 19 €
Vegetables Paella

Arroz Meloso de Gamba Roja	 38 €
Prawns Rice

Arroz Caldoso de Bogavante (min 2 pax)	 48 €
Blue Lobster Brothy Rice

Arroz Caldoso de Langosta 	 175 €
Lobster Brothy Rice

 
Rape Plancha	 28 €
Grilled Monkfish

Rodaballo Individual al Horno	 31 €
Baked Turbot

Lenguado a la Plancha	 39 €
Grilled Sole

Lenguado a la Meunière	 39 €
Sole Meuniere

Lubina a la Sal 	 80 €
Sea Bass Cooked in Salt

Parrillada de Pescado (min 2 pax)	 46 €
Mix of Grilled Fish

Parrillada de Marisco (min 2 pax)	 57 €
Mix of Grilled Sea Food	

Pescado del Día de Ibiza	 S / M
Catch of the Day

Langosta con Huevos Fritos	 175 €
Lobster with Fried Eggs and Potatoes	

La Langosta Encebollada de Toni Ters	 175 €
The Lobster of our Friend Toni Ters

El King Crab de Kike	 19 €
The King Crab of our Friend Kike

Carne · Meat

Entrecot de Ternera (300g)	 26 €
Veal Entrecote

Solomillo de Ternera	 31 €
Veal Tenderloin

Pluma Ibérica de Bellota con Alcaparras y Albahaca	 24 €
Iberian 100% Pork “Bellota” with Capers and Basil

El Chateaubrian de Danny (min 2 pax)	 35 €
The Chateaubriant of our Friend Danny

Pollo Crujiente con Cítricos, Guindilla y Verduras	 21 €
Chrispy Chiken with Yuzu Kosho Sauce and Vegetables	
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